Per cominciare

Bruschette con Prosciutto di cervo, crema di zucca in

leggero agroclolce n
£22 00

Speck e ?ormaggi misti con mostarde ¢ 710)

Porzione Piccola € ]5,00 Porzione grancle € 20,00

Insalatina con valeriana, indivia grigliata) mele, noci
caramellate e Formaggio Piave (7,s)
v £€20,00

Tacos ripieno di baccala mantecato, Pomodori secchi e olive

taggiasche e capperi (14)
£22.00
Tartare di manzo Fassonai00g, spinacini e crema a
Parmigiano 1,7)

£22.00

V. Iolﬁatti vc‘getarlﬁani
Copcrto €350



Pasta, riso e 5770cc/7i

Gnocchi di ricotta con radicchio di Treviso al vino rosso e
sPeck (1,3,7,9)
£20,00
Taglio]ini di pasta alluovo con ragl bianco di manzo e
tartufo nero 43,791
£2% 00

Casunziei all’ ampezzana

Mezzelune riPicnc di rape rosse con Parmigiarlo semi di papavero e burro fuso 1,37

V£20,00
SPaghetti monograno con Pomodoro crudo, filetti di
mandorle e sPinacini (1,8.9)
v £20,00
Crema di castagne con cal:)esante e gunghi Porcini arrostiti

@, 1)

£19,00

Risotto mantecato alla zucca e Formaggio verde del
bellunese
7,9
v € 23500

( ordine minimo 2 porz. Prezzo per Porzione)

V. /Diatti vcgctariani
Copcrto €350



Carne e pesce

Tagliata di manzo al rosmarino, radicchio di Treviso e
Patate saltate
€ 55,00

Filetto di maiale con {:unghi nostrani e
Polenta di Storo ©)
£3%0,00

Filetto di branzino in crosta di pane croccante, crema di
zuccae
Patate novelle ¢«
£%2.00

Suprema di ga”etto in crosta di nocciole con radicchio di
Treviso gri glia‘co (1,7,8,10)
£3%0,00

Uovo 64, fonduta al Parmigiano e radicchio di Treviso con
Polenta di Storo 6,2
Vv £ 2800

Vv /oia tt vcgctar/éni
CoPcrto €350

*. in caso di necessita si [possono usare Proo’ottf swgc/a t



